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Mili &tendi,

jsem velice rdd, ze vam mohu predstavit prvni
¢islo nové zalozeného casopisu nasi akciové
spolecnosti CRISTAL PALACE a.s.

Nasim zamérem je pravidelné informovat o novin-
kdch a zajimavych nabidkdch nasich hotelu
Cristal Palace a San Remo. Predstavime vdm
postupnée jednotlivé kolektivy a jejich vedoucr
pracovniky, které béhem vaseho pobytu zajistuji
vasi spokojenost, pfijemné prostredi vcetné
gastronomickych zdzitku.

Budeme Vds, vdZeni hosté, také seznamovat
s nasimi zaméry, jak chceme naddle rozsifovat
a vylepsovat nabidku hotelovych sluzeb. Nedil-
nou soucdsti kazdého vydaného cisla bude
informacni servis o spolecenskych, kulturnich
a sportovnich akcich v Maridnskych Ldznich
a blizkém okoll.

Doufdm, Ze nds hotelovy ¢asopis prispéje k dal-
Simu prohloubeni davery k nasi spolecnosti
u Siroké verejnosti. Vérim, Ze timto pocinem
zdroven prispéjeme k jesté Sirsi prezentaci
naseho krdsného Idzeriského meésta.

Akciovad spolecnost CRISTAL PALACE byla zalo-
zena v roce 1992. V majetku spolecnosti byl
puvodni hotel Cristal Palace z roku 1929, ktery
jiz nevyhovoval svymi parametry ndrokdm
klientely z devadesdtych let minulého stoletr.
Spolecnost pristoupila k zcela radikdinimu
reseni. V roce 1994 byla pidvodni budova zbo-
fena a na jejim misté byl postaven novy hotel
se stejnym ndzvem Cristal Palace. Provoz nového
zarizeni byl zahdjen v kvétnu 1996.

V majetku spolecnosti byla rovnéz ubytovna
pro zameéstnance. Rozhodnutim spolecnosti byla
ubytovna prestavéna na hotelové zarizeni/ s ndz-
vem hotel San Remo. Rekonstruovany hotel byl
uveden do provozu v roce 1992. V roce 2001
odkoupila spolecnost z majetku mésta budovu
v sousedstvi stdvajiciho hotelu San Remo. Sou-
cédsti nove ziskané budovy byl i prilehly lesopark.
Generdini rekonstrukce nové vytvoreného aredlu
zapocala jesté v roce 2001. Prvniho Cervence
2002 byl cely aredl uveden do provozu pod
spole¢nym ndzvem hotel San Remo.

Preji Vam, vdzeni ¢tendri, hodné zdravi a uspé-
chu v roce 2003, zdroveri také krdsny a nicim
neruseny pobyt v Maridnskych Ldznich.

Ing. Jan Jokl, generdini reditel a.s.

Liebe Leser,

es freut mich, lhnen die erste Nummer unserer
neu gegrundeten Hotelzeitung CRISTAL PALACE
AG vorstellen zu ddirfen.

Wir haben vor, Sie regelmaBig mit Neuigkeiten
und interessanten Angebote unserer beiden
Hotels, CRISTAL PALACE und SAN REMO ver-
traut zu machen. Ebenfalls méchten wir lhnen
die Belegschaften und Manager der beiden
Hauser vorstellen, die sich wahrend lhres Aufen-
thaltes bei uns um lhre Zufriedenheit und angeneh-
mes Ambiente kiimmern werden und fur gastro-
nomische Events zustandig sind. Wir werden Sie,
liebe Gaste, auch mit unseren Vorhaben im Bezug
auf Verbesserung unserer Dienstleistungen ver-
traut machen. Einen unteilbaren Teil jeder Zeitung-
snummer bildet dann auch unser Info-Service
tuber Gesellschafts,- Kultur,- und Sportveranstal-
tungen in Marienbad und seiner nahen Umge-
bung. Ich hoffe, dass uns unsere Hotelzeitung
dabei hilft, das Vertrauen unserer Gaste und
breiter Offentlichkeit zu vertiefen, und bin fest
Uberzeugt, dass wir dadurch einen Beitrag zur
besseren Prasentation unserer wunderschonen
Kurstadt leisten konnen. Die Aktiengesellschaft
CRISTAL PALACE wurde im Jahre 1992 gegrin-
det. Das urspring-liche, im Jahre 1929 errichtete
Hotel Cristal Palace, dessen Inhaber sie war,
entsprach nicht mehr den Anforderungen der
90. Jahre des vergangenen Jahrhunderts, und
deshalb hat die Gesellschaft eine radikale
Losung beschlossen: im Jahre 1994 wurde das
alte Hotelgebaude abgerissen und durch den
gleichnamigen Hotelneubau CRISTAL PALACE
ersetzt. Die Eroffnung des neuen Hotels fand
im Jahre 1996 statt.

Die Gesellschaft besalB ebenfalls eine Unterkun-
ftseinrichtung fir ihre Mitarbeiter, die durch den
Beschluss der Gesellschaft zum Hotel San Remo
umgebaut wurde. Das neu renovierte Haus wurde
im Jahre 1992 eroffnet. Im Jahre 2001 hat die
Gesellschaft von der Stadt auch das anliegende
Hotel San Remo samt

anliegendem bewaldeten Grundstick erworben.
Die umfassende Instandsetzung des gesamten
Gelandes wurde gleich im Jahre 2001 in Angriff
genommen, und bereits am 1. Juli 2002 wurde
der gesamte Komplex unter dem Gemein-schaft-
snamen San Remo eroffnet.

Liebe Leser, ich wiinsche lhnen viel Glick und
Erfolg im Jahre 2003, und zugleich einen schonen
und ungestorten Aufenthalt in Marienbad.

Dipl.-Ing. Jan Jokl, Generaldirektor



Nejstarsi vyletni kavarna

Altestes Ausflugscafé in Marienbad

Prvni vyletni kavarnou byl Marianskolazensky mlyn
(dnesni CRISTAL PALACE). Plvodni Kohnhausertv
mlyn staval v misté pod hotelem SLUNCE a byl na
pfikaz zemského gubernia v roce 1818 prelozen
odtud doll do udoli na dnesni misto. Mlynar Tomas
Arnold tu zfidil Senk pro kodi a formany a podaval
tu obcCerstveni i prfichazejicim lazenskym hostlim.
Tak se mlyn pozvolna ménil ve vyletni kavarnu.
Mlynar pristavél verandu, zasklil ji a ve dvore postavil
staje pro koné prijizdéjicich. V roce 1872 se ve
mlyné prestalo mlit. Nasledujici prestavbou vznikl
zprvu jednopatrovy, pak dvoupatrovy hostinec s ve-

randou a se zahradni

restauraci. V roce 1929
byl hotel prestavén do
moderni podoby pétipat-
rového hotelu. Stary mlyn
pfipominal mlynsky ka-
men, ulozeny pod asfal-
tem pred hlavnim vcho-
dem. V roce 1994 byla
strzena budova hotelu
CRISTAL a na misté pos-
taven v pomeérné rychlém
tempu supermoderni Ctyr-
hvézdickovy hotel CRIS-
TAL PALACE, ktery ma 188 stalych lizek v jedno-
a dvoullzkovych pokojich a 2 apartma; 43 parko-
vacich stani v podzemnich garazich. Dale je tu
restaurace, kavarna-cukrarna, bazén s balneo pro-
vozem, kongresovy sal, salonky, terasa a Siroky
prostor pred hotelem, kterym byl odklonén provoz
méstskych trolejbust do objizdky. Autorem pro-
jektu byl akad. arch. Petr KEIL..

Das erste Ausflugscafé in Marienbad war die
Marienbader Miihle (heutiges Cristal Palace) Die
ursprungliche ,Kohnhauser Muhle* befand sich
unterhalb des heutigen Hotels ,Sonne® und wurde
auf Befehl des Landesguberniums im Jahre 1818
auf den heutigen Standort talabwarts verlegt. Der
Muller Thomas Arnold errichtete hier eine Bierschenke
fur Kutscher und Fuhrmanner und servierte Erfris-
chung auch den ankommenden Kurgasten. So kam
es zur Verwandlung der urspringlichen Mihle zum
Ausflugscafé. Der Muller lieB sogar einen verglasten
Vorbau und im Hof Stalle fur Pferde der anrei-
senden Gaste errichten. Im Jahre 1872 wurde der
Mahlbetrieb eingestellt. Durch den anschliessen-
den Umbau entstand zunachst ein einstockiges,
spater sogar zweistockiges Gasthaus mit Vorbau
und einem Gartenrestaurant. Im Jahre 1929 wurde
das Gasthaus zum modernen 5-Sterne-Hotel umge-
baut. An die alte Muhle erinnerte seitdem der in
den Asphaltgehsteig vor dem Haupt-eingang ver-
legte Muhlstein.

Im Jahre 1994 wurde das Hotelgebaude CRISTAL
PALACE abgerissen und innerhalb kurzester Bau-
zeit wurde an derselben Stelle das hochmoderne
4-Sterne Hotel CRISTAL PALACE errichtet, das uber
188 Betten in Appartements, Einzel- und Doppel-
zimmern, sowie 43 Abstellplatze in der Tiefgarage
verfugt. Weiter stehen den Gasten das Hotelrestau-
rant, Café mit Konditorei, Schwimmbad mit Kuranwen-
dungen, Konferenzsaal, kleine Salons und Terasse
zur Verfugung. Das Vorfeld des Hotels bildet ein
ausgedehnter Vorplatz, um den der Stadtverkeht
umgeleitet wird.

Das ganze Bauprojekt wurde vom Akad. Arch.
Peter KEIL entworfen.

USEK FOOD & BEVERAGE
HOTELU CRISTAL PALACE

FOOD & BEVERAGE BEREICH, HOTEL CRISTAL PALACE

F&B manager

Vyrobni strediska
Speisenzubereitung

Kuchyné
Hotelkiiche

Cukrarska vyrobna
Konditorei

Odbytova strediska

Servicebereich
Restaurace Kavarna
Restaurant Café

Lobby bar Galerie
Lobby bar Gallerie

Letni terasa
Sommer-terasse

Kongresovy sal
Konferenzsaal




GASTRONOMICKY KALENDAR Kulinaiské akce 2003

GASTRONOMISCHE EVENTS 2003 — Jahresiiberblick

Leden 1.-5.
Unor 14. - 16.
Brezen 10. - 16.
19.
Duben 18.
19. - 21.
Kvéten 11.
12. - 24.
Cerven 13.-20.
20. - 22.
od 21.

Cervenec 1.-31.

Srpen 1.-31.

Zari 5.-12.
Rijen 18. - 26.
Listopad 8.-11.
20.
Prosinec 5.-12.
24,
31.

Co se neveslo na svatecni stdl....
Svaty Valentyn - den zamilovanych (Menu a sladkosti sv. Valentyna)

Nudle a dalsi téstoviny v nasi a italské kuchyni

Svatek Josefl - sladkosti pro Pepiky a Pepicky

Velky patek - den pustu - nabizime ryby

Bila sobota - Bozi hod - Velikono¢ni pondéli

Svate¢ni menu ke Dni matek

Maly a lehky dort ,BATUL! - nejvhodnéjsi darek ke Dni matek
Dva tydny kralovské zeleniny - CHRESTU

Srnéi z prvnich lova

Milujeme jahtdky - vSechno se Cervena

V letnim ¢ase STUDENE POLEVKY
Mésiéni nabidka salatd a grilovanych mas
Denné Cerstvé ovocné kolace na plechu
Mésiéni nabidka salata a grilovanych ryb
Denné cCerstvé ovocné kolace na plechu
Tyden vafime z hub

Jidla ze stolu myslivcu

Martinska husa

Tyden Beaujolais - menu i chutovky k mladému vinu
Cas vanoéniho pegiva

Stédry vecer v hotelu Cristal Palace

Silvestrovské menu 2003 s programem

Kazda z uvedenych akci bude tyden pred stanovenym terminem prezentovana na vyvésnych mistech hotelu
a v tydeniku Lazeriské listy.

Januar 01.-05.
Februar 14.-16.

Marz 10.-16.
19.
April 18.
19.-21.
Mai 11.
12.-24.
Juni 13.-20.
20.-22.
ab 21.
Juli 01.-31.

August 01.-31.

September 5.-12.
Oktober 18.-26.

November 08.-11.
20.

Dezember 05.-12.
24,
31.

Was auf der Festtafel gefehlt hat....
Valentinstag - Tag der Verliebten ( Valentinsmenu und Sussigkeiten )

Nudeln und Pasta in tschechischer und italienischer Kuche
Joseftag : Etwas Susses fur Hans und Pepi

Karfreitag - Fastentag : heute kommt Fisch auf den Tisch
Karsamstag - Ostersonntag- Ostermontag

Festmenu zum Muttertag Kleine Torte “BATUL” - das beste Geschenk zum
Muttertag
Zwei Spargelwochen - konigliches Gemuseerlebnis

Rehfleisch aus der ersten Jagd
Wir lieben Erdbeeren- alles wird rot
Kalte Suppen fur die heisse Sommerzeit

Sommersalate und Gegrilltes in bunter Auswahl
Taglich frischer Kuchen aus dem Backofen

Sommersalate und Fisch vom Grillt in bunter Auswahl
Taglich frische Kuchen aus dem Backofen

Woche der tschechischen Pilzspezialitaten
Jagerspezialitaten auf dem Tisch

Martinsgans

Beaujolais nouveau - Menu und Happchen zum jungen Rotwein
Zeit fur das Weihnachstgeback

Heiliger Abend im Cristal Palace

Silvestermentu 2003 mit Unterhaltungsprogramm

Alle gastronomischen Events werden jeweils eine Woche vor dem Veranstaltungstermin auf den Aushanges-
childern im Hotel sowie im Wochenblatt “Lazenské listy” bekanntgegeben



Dovolte, abychom Vam predstavili:
WIR STELLEN UNS VOR:

F&B manager, Miloslav Vopat

Vzhledem k pohostinskeé tradici hotelu CRISTAL PALACE z let minulych, mohu
s jistotou fici, Ze Uspésné rozvijime gastronomické i dalsi sluzby, jak po strance
technologické a odborné urovné, tak po strance spokojenosti nasich hostu.

Hotel CRISTAL PALACE kann auf eine langjahrige gastgewerbliche Tradition
zurlckblicken.Deshalb bin ich sicher , dass wir sowohl im Bezug auf gastrono-
mische, als auch auf sonstige Hoteldienstleistungen den hochsten Standards
gerecht werden und die Zufriedenheit unserer Gaste gewahrleisten konnen.

Séfcukraf Zdenék Némedek
a jeho zru¢ni pomocnici - cukrafi

Chefkonditor Zdenék Némecek mit seinen fachkun-
digen Mitarbeitern

Séfkuchaf Milan Bolek se svym tymem kuchaft

Kuchenchef Milan Bolek und sein Team

Miroslav Braun, kavarna
se svymi kolegy

Miroslav Braun, Caféleiter
mit ihren Mitarbeitern

Jan Pavlik, restaurant
se svymi kolegy

Jan Pavlik, Restaurantleiter
mit ihren Mitarbeitern

Pracovnici kavarny a restaurace zajistuji to, Cemu se fika pozorna, pfijemna a mila obsluha.
Das Bedienungspersonal im Restaurant und Café sorgt fur den aufmerksamen, netten und zuvorkommenden
Service.




Z prvnich ulovkl letnich lovl
- SRNCi HRBET NA ViNE:

Zdkladni ingredience nai0 porci

Srnéi hibet 15-2
Anglicka slanina 0,30
Hladka mouka 0,10
Cibule 0,40
Koreni Herbs-Provance 0,001
Divoké koreni 0,003
Brusinky 0,30
Hruskovy kompot 0,30
Olej 0,15
Vino ¢ervené 0,20
sual 0,15
Postup pripravy:

Maso z hfbetu vykostime a prospikujeme slaninou,
na oleji z prudka opeceme a na tmavém cibulo-
vém zakladé s divokym korenim dusime, pfidame
platky citronu, cukr a rajsky protlak.

Meékké maso vyjmeme, Stavu zahustime jiSkou, pro-
vafime a ochutime brusinkami a ¢ervenym vinem.
Omacka je tmava, syté chuti, voni po zvéring, korfeni
a brusinkach.

Ukrojené platky masa klademe do omacky a zdo-
bime pllkou marinované hrusky s brusinkami.
Jako priloha jsou vhodné zemlové knedlicky.

Ke zvéfiné vzdy Cervené vino, v tomto pfipadé s
pokrmem vyborné harmonizuje Cabernet Sauvig-
non r. 1999 z vinnych sklept Kovacz, ktery je
ulozen v nasem chambrairu.

Vse vySe uvedené mlZete ochutnat na gastrono-
mické akci - SRNCI Z PRVNICH LOVU - ve dnech
13.-20. 06. 2003.

Séfkuchar doporucuje:

Der Kiichenchef empfiehit

REHRUCKEN MIT WEIN aus der ersten Wildjagd
dieses Sommers

Zutaten fir 10 Personen

Rehrucken 15-2
Mehl 0,10
Herbes Provence 0,001
Preiselbeeren 0,30
Speiseol 0,15
Salz 0,15
Englischer Speck 0,30
Zwiebel 0,40
Wildgewurz* 0,003
Birnenkompott 0,30
Rotwein 0,20
Zubereitung:

Den Rehrucken ausbeinen und mit Speck spicken,
auf Ol schnell anbraten, anschliessend im braunen
Bratensaft mit Zwiebel und Wildgewurz* dunsten,
dann Zitronenscheiben, Zucker und Tomatenmark
dazugeben, gares Fleisch herausnehmen, den Bra-
tensaft mit Einbrenne eindicken, aufkochen lassen
und mit Preiselbeeren und Rotwein abschmecken.
Die Sauce ist dunkel, hat vollen Geschmack, duftet
nach Wildbret, GewUrz und Preiselbeeren. Dann wer-
den Fleischscheiben in die Sauce gelegt und mit ma-
rinierter halber Birne und Preiselbeeren garniert. Als
Beilage werden am besten Semmelknodel serviert.
Zum Wildbret wird immer Rotwein serviert, in diesem
Falle passt Cabernet Sauvignon 1999 aus dem Wein-
keller Kovacz hervorragend dazu , der in unserem
Chambrair gelagert wird.

Die vorsthend genannte Spezialitat konnen Sie wah-
rend der kulinarischen Veranstaltung REHLFLEISCH
AUS DER ERSTEN JAGD DIESES SOMMERS vom
13. - 20. 6. 2003 probieren.

* Wildgewurz = Gewurzmischung mit Lorbeerblatt,
Wacholderbeeren, Pfeffer, Thymian, Knoblauch, Neu-
gewurz, Oregano, stiBem Paprika

Kulturni nabidka pro nase hosty:

Kulturtips fiir unsere Hotelgaste

Utery - Méstské divadlo - OPERETNI VECERY 20.00
hodin, stfeda - hotel CRISTAL PALACE - hudebni
vecery 20.00 hodin, nedéle - kostel Nanebevzeti
Panny Marie - duchovni hudba 15.30 hodin, 2 krat
v mésici dechova hudba v Méstském divadle
Terminy dalSich kulturnich, sportovnich a spolec¢en-
skych akci uverejnime vzdy pravidelné na naSich
hotelovych deskach v hale hotelu.

VSechny vase prani, dotazy a informace vam zodpovi
nasi pracovnici Useku recepce hotelu a vasi delegati
cestovnich spole¢nosti.

Dienstags: Stadttheater - Opernabend ab 20,00 Uhr,
Mittwochs: Hotel Cristal Palace - Musikabend 20,00Uhr,
Sonntags: Marie Himmelfahrt Kirche: Geistliches Kon-
zert 15,30Uhr, 2 x monatlich: Stadtheater - Blasmusik.
Weitere Kultur-Sport-und Gesellschaftsveranstaltungen
werden jeweils auf der Aushange-tafel in der Hotelhalle
bekanntgegeben. Unsere Mitarbeiter im Empfang
sowie Vertreter Ihres Reiseburos sind jederzeit gerne
bereit, lhren Winschen entgegenzukommen, lhre
Fragen zu beantworten und lhnen Auskunft zu
geben.




TANECNIi ODPOLEDNE
MUSIK- und TANZ- NACHMITTAGE

Pondéli - Patek
Montag - Freitag

14.00 - 16.30

Vstup zdarma Eintritt frei

Hotel San Remo, Zeyerova 161, Marianské Lazné



